FCI-D10A4P-LIX-H1141
hlidani pratoku — in-line senzor s integrovanym
vyhodnocovacim zarizenim

M12 x 1

Technické udaje
Ident.¢.. 6870643
Typ FCI-D10A4P-LIX-H1141
Provedeni In-line senzory
Pracovni rozsah pratoku 0,1...6 I/min
Doba ustéaleni 5..15s
Doba nastaveni 0,5...1s
Teplotni gradient <400 K/min
Teplota média 0...+80 °C
Okolni teplota 0...+60 °C
Napajeci napéti 21.6...26.4 VDC
Spotfeba proudu <50 mA

Vystupni funkce

analogovy vystup

Ochrana proti zkratu ano
Ochrana proti pfepodlovani ano
Proudovy vystup 4...20 mA
Zatéz 200...500 Q
Stupen kryti IP67

Pouzdro

in-line senzor

Material pouzdra

Material senzoru

plast, PBT
nerez ocel, 1.4571 (AISI 316Ti)

Utahovaci moment upeviiovaci matice 30 Nm

Elektrické pfipojeni

konektor, M12 x 1

Odolnost vici tlaku

20 bar

Procesni pfipojeni

Indikace pratoku

G 1/4"

sloupec LED, 1x €ervena, 5x zelena

LED

cervena= 4 mA

Vlastnosti

senzor pro kapalna média
kalorimetricky princip méreni
nastaveni pomoci potenciometru
indikace pomoci fady LED
rozsah 0,1...6 I/min

DC 3drat, 21.6...26.4 VDC
analogovy vystup 4...20 mA
konektor M12x1

Schéma zapojeni
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Funkéni princip

Snimace pritoku pracuji na termodynamickém
principu. Snimaci element je ohfivan a
soucasné protékajicim médiem ochlazovan.
Odvedené mnozstvi tepla je umérné rychlosti
proudéni. Hlidace pratoku spole¢nosti TURCK
spolehlivé a bez opotfebeni hlidaji proudéni
kapalnych a plynnych médii. Velmi nizka
tlakova ztrata a rychla reakce na zmeény
pratoku jsou zékladnimi vlastnostmi téchto
pristroja.
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Technické udaje

1x zelena > 4 mA
2x zelena > 8 mA

3x zelena > 12 mA
4x zelena > 16 mA
5x zelena = 20 mA
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